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Schoko Puddingplatzchen

-/

Zutaten fur 70 Stick:

Fur den Teig:

180 g Weizenmehl

180 g Butter (weich)

80 g Puderzucker

1 Packchen Schoko-Puddingpulver
1 Packchen Vanillezucker

Zum Bestauben:

e Puderzucker

Arbeitszeit: ca. 25 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 12 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 37 Minuten
Ruhezeit: 30 Minuten

Zubereitung:

1. Siebe das Mehl, den Puderzucker und das Vanillepuddingpulver in eine Schissel.

2. Fuge die Butter und den Vanillezucker hinzu und knete die Zutaten zu einem glatten
Teig.

3. Wickle ihn in Frischhaltefolie und lege ihn fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank.

4. Belege ein Blech mit Backpapier und heize den Ofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vor.
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5. Nimm den Schoko-Puddingplatzchenteig aus dem Kihlschrank. Rolle kleine Kugeln und
lege sie auf ein Backblech. Driicke sie mit einer Gabel platt.

6. Backe die Schoko Puddingplatzchen fur 12 Minuten im Ofen.

7. Lass sie anschliel3end abkiihlen und bestaube sie mit etwas Puderzucker.

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop.

2/2


https://www.familienkost.de
https://www.familienkost.de/shop/
http://www.tcpdf.org

