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Tannenbaum Snackplatte zu Weihnachten

  

Diese Zutaten eignen sich für eine Tannenbaum Snackplatte:

Cabanossi
Käsewürfel - nach Belieben Gouda, Cheddar, Mini-Mozzarella, Emmentaler, Bergkäse…
Cracker
Oliven
Gewürzgurken
Paprika
Gurke
Möhre
kleine Tomaten
Silberzwiebeln
Rosmarin
Petersilie
Fleischwurst

Deiner Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Du kannst für deinen essbaren Fingerfood
Weihnachtsbaum alles verwenden, was mit einem Haps im Mund ist.

Verwendest du nur verschiedene Käsesorten und Trauben, erhältst du eine weihnachtliche
Käseplatte. Dazu passt dann Feigensenf ganz prima.

Schneidest du nur Rohkost wie Möhre, Paprika und Gurke mit unserem Wellenschneider,
bekommst du eine gesunde weihnachtliche Rohkostplatte. Als Dip empfehle ich dafür einen
einfachen Zaziki. 

Tannenbaum Snackplatte selber machen - so geht’s:
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https://www.familienkost.de/shop/produkt/wellenschneider/
https://www.familienkost.de/rezept_zaziki.html
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1. Rohkost in Sticks, Käse in Würfel schneiden
2. alle Zutaten reihenweise so verteilen, dass ein Tannenbaum entsteht
3. als Stamm einige Cracker, als Spitze ein Schälchen mit Dip oder einen essbaren Stern

verwenden

Du kannst die weihnachtliche Snackplatte gut vorbereiten. Decke sie bis zum Verzehr mit
Frischhaltefolie ab und stelle sie kalt.

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stöber in unserem Shop.
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