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BLATTERTEIG TANNENBAUM SPIEB MIT SCHINKEN UND
KASE

20 MIN 36 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT </ GESAMTZEIT

——

Zutaten fur 16 Stuck

2 Rollen Blatterteig

100 g Schwarzwalder Schinken
200 g Kasescheiben

25 Holzspielke

1Ei

Zubereitung:

1. Weiche die Holzspielie in kaltem Wasser ein. Rolle den Blatterteig aus. Belege eine
Teigplatte mit Schinken.

2. Verteile darauf die Kasescheiben. Lege die zweite Blatterteigplatte darauf.

3. Schneide den belegten Blatterteig mit einem Pizzaroller in 16 Streifen.

4. Heize den Backofen auf 220°C Ober-/Unterhitze auf. Stecke die Blatterteigstreifen
spiralformig auf die Holzstabchen. Verriuhre das Ei und pinsel die Blatterteig-Spielée damit
ein. Backe die Blatterteig Tannenbaume fir 16 Minuten.
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