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ERDBEER RHABARBER GRUMBLE

20 MIN 50 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

Zutaten fur 6 Portionen

Fur die Fullung

250 g Erdbeeren

450 g Rhabarber

30 g Zucker

% Packchen Vanillepuddingpulver

Fur die Streusel

125 g Butter

125 g Rohrohrzucker

1 Packchen Vanillezucker
180 g Weizenmehl

2 EL Haferflocken (zart)

Zubereitung:

1. Heize den Backofen auf 200°C Ober- und Unterhitze vor.

2. Wasche die Erdbeeren und den Rhabarber. Schneide das Obst in Wirfel. Bestreue die
Frichte mit dem Zucker, dem Vanillezucker und dem Vanillepuddingpulver.

3. Ruhre die Obstmischung um und fulle sie in eine gefettete Auflaufform.

4. Verknete nun in einer Schussel die Zutaten fur die Streusel. Anschlieléend verteilst du die
Streusel gleichmaliig in der Auflaufform.

5. Backe deinen Erdbeer-Rhabarber-Crumble nun fur ca. 30 Minuten im Backofen bis die
Streusel goldbraun sind.

6. Serviere ihn am besten noch warm, er schmeckt aber auch kalt.

Wir essen den Rhabarber-Crumble am liebsten mit Vanilleeis oder Sahne. Du kannst ihn aber
auch einfach mit Joghurt servieren, dann sparst du Kalorien. Sehr lecker ist er auch mit
Vanillesole. Zu Erdbeer Rhabarber Crumble passt auch frische Minze sehr gut.
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Ein Rezept von Familienkost.de


https://www.familienkost.de/rezept_vanillesosse.html

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stober in unserem Shop. [E:
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