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Facherbaguette-Raupen Tomate-Mozzarella

Zutaten fur 3 Stuck

3 Baguette-Brétchen

4 Scheiben Barchen-Wurst
2 Tomaten

200 g Mozzarella

1 EL Basilikumpesto

als Deko:

¢ frische Basilikumblatter
e Food Picks Augen

Arbeitszeit: ca. 15 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 8 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 23 Minuten

Zubereitung:

1. Schneide die Baguettes mehrfach quer ein, aber nicht ganz durch. Bestreiche die
Licken mit Pesto.

2. Schneide den Mozzarella und die Tomaten in diinne Scheiben und halbiere sie.
Schneide die Barchen-Geflligel-Wurst in Streifen. Wickel sie um den Mozzarella. Stecke
alles abwechselnd in die Licken in deinem Baguette.

3. Lege die Facherbaguette-Brotchen auf ein mit Backpapier belegtes Blech. Backe sie 8
Minuten im auf 220 Grad Ober-/Unterhitze vorgeheizten Ofen. Verziere sie anschlieRend
mit Basilikum und Food Picks-Augen.
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Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop. IR
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