Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Frischkase-Schneemann

Zutaten

Fir den Schneemann:

300 g Frischkase

150 g geriebener Kase (Gouda)
50 g geriebener Parmesan

50 g Petersilie (gehackt)

Fur die Deko:

Frahlingszwiebel

Gurke (als Hut)

Mohre (Hut und Nase)

Petersilie (Haare)

5 Pimentkérner (Augen und Knopfe)
7 Pfefferkérner (Mund)

Arbeitszeit: ca. 20 Minuten

Zubereitung:

1.

2.

Gib den Frischkéase in eine Schissel. Mische den geriebenen Gouda und die gehackte
Petersilie unter.

Teile die Frischkasemasse in eine gréRere und eine kleinere Portion. Rolle sie zu
runden Kugeln und wélze sie in geriebenem Parmesan.

Lege die groRere Kugel auf einen Teller. Stecke ein Holzstdbchen hinein. Stecke die
Frahlingszwiebel als Schal und anschliel3end die zweite "Schneekugel” darauf.
Schneide eine Gurkenscheibe und ein dickeres Stiick Mohre zurecht und setze sie als
Hut auf die obere Kugel.

Gib deinem Frischk&se-Schneemann nun ein Gesicht: Ein Stick Mohre als Nase,
Pimentkorner als Augen und Kndpfe sowie einen Mund aus Pfefferkérnern.

Serviere den Frischkdse-Schneemann zu Crackern oder Rohkost-Sticks.
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Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stdéber in unserem Shop. ElFSa
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