o

GNOCCHI PFANNE TOMATE-M0ZZARELLA

5 MIN 15 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

N

Zutaten fur 4 Portionen

500 g Gnocchi

2 EL Olivenol

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

2 EL Tomatenmark
1 TL Gemusebruhpulver
Pfeffer

200 ml Sahne

200 g Mini-Tomaten
2 Mozzarella
Basilikum

Zubereitung:

1. Schale die Zwiebel und den Knoblauch und schneide sie in kleine Wurfel. Schwitze sie im
Olivenol in einer Pfanne an.

2. Fuge die Gnocchi hinzu und roste sie kurz mit.

3. Ruhre das Tomatenmark unter, gib die halbierten Tomaten zu und gielée die mit dem
Gemusebruhpulver gemischte Sahne an. Lasse nun alles fir 10 Minuten kocheln.

4. Schneide den Mozzarella in kleine Stlcke und verteile ihn mit den gewaschenen
Basilikumblattchen auf der Gnocchipfanne.
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