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HACKBALLCHEN RACLETTE

Zutaten fur 8 Pfannchen

Fur die Hackballchen

300 g gemischtes Hackfleisch
1Ei

2 EL Semmelbrosel

%2 TL Salz

12 Zwiebel

1 Prise Pfeffer

Fur die TomatensolRRe

e 300 g passierte Tomaten
e 15 TL Salz

AufRerdem
e 125 g Mini-Mozzarella
Zubereitung:

1. Vorbereitung der Zutaten:
Schneide die Zwiebel in sehr kleine Wrfel. Verknete das Hackfleisch mit den
Zwiebelwurfeln, dem Ei, den Semmelbroseln, Salz und Pfeffer. Forme es zu kleinen
Hackballchen. Stelle sie bis zum Beginn deines Raclette-Essens abgedeckt in den
Kudhlschrank. Verruhre fur die Tomatensofe die passierten Tomaten mit dem Salz.

2. Am Raclette-Tisch:
Lege die Hackballchen in ein Raclette-Pfannchen und backe sie ca. 4 Minuten vor. Verteile
dann TomatensofRe und Mozzarella auf den Hackballchen hinzu und backe die Pfannchen,
bis der Kase geschmolzen ist.
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