Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Gefullte Halloween Pizzataschen als Fingerfood

Zutaten fur 14 Stiuck

¢ 1 Rolle Pizzateig

¢ 90 g Barchen-Salami

e 1 EL Olivenol

e 15 Zwiebel

e 1 Knoblauchzehe

e 200 g gehackte Tomaten
e 1TL Oregano

e 1 TL Paprikapulver

e Y% TL Salz

e 100 g geriebener Kase

Zum Bestreichen:

e 1 Eigelb
e 1 EL Milch

Aullerdem:

e 1 Papierstohhalm

Arbeitszeit: ca. 20 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 30 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 50 Minuten
Ruhezeit: 25 Minuten

Zubereitung:

1. Schale die Zwiebel und den Knoblauch. Schneide beides in kleine Wirfel. Erhitze das
Olivendl in einer Pfanne und dinste die Zwiebel- und Knoblauchwiurfel darin an. Gib die
gehackten Tomaten und die Gewirze hinzu. Lass die Tomatensauce 5 Minuten kdcheln
und anschlielRend 30 Minuten abkihlen.

2. Schneide die Barchensalami in kleine Wirfel. Rihre sie mit dem geriebenen Kase unter
die kalte Tomatensauce.
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3. Stich mit einem Glas (ca. 8 cm Durchmesser) 24 Kreise aus. Verknete die Teigreste und
rolle sie erneut aus. Stich 4 weitere Kreise aus. Ziehe die Teigkreise flr die typische
KUrbisform ein wenig oval.

Driicke den Pappstrohhalm am Ende dreieckig zurecht. Stich damit die Augen und den
Mund bei 14 Teigkreisen aus. Belege die anderen 14 Teigkreise mit je 1 gehauften
Teeloffel Fullung.

Lege die Teighélfte mit Kurbisgesicht darauf. Driicke den Rand mit einer Gabel an.
Solltest du Teigreste Ubrig haben, so kannst du daraus den Kirbisstiel formen und
andriicken.

4. Heize den Backofen auf 200 Grad Ober-/Unterhitze vor. Lege die Kirbistaschen auf ein
mit Backpapier belegtes Blech. Verrthre das Ei mit der Milch. Bestreiche die
Kirbistaschen damit. Backe sie 15 Minuten im Ofen.

Eam
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop. IR
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