Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Oster-Tiramisu: Das schnelle Hasen-Dessert

Zutaten fur 6 Portionen

9 Loffelbiskuits

200 ml Milch

2 EL Kakaopulver (gesufit)
150 g Mascarpone

200 ml Sahne

2 EL Zucker

1 Packchen Vanillezucker

far die Osterhasen-Deko:

Backkakao

Loffelbiskuit (wenn moglich mit Schoko-
Uberzug)

Zuckeraugen

Mokkabohnen

Zuckerschrift

Arbeitszeit: ca. 20 Minuten

Zubereitung:

1. Verruhre die Milch mit dem suf3en Kakaopulver. Tauche die Loffelbiskuit hinein und
verteile sie auf 6 Dessertglaser.

2. Schlage die Sahne mit dem Vanillezucker steif. Hebe den Mascarpone und den Zucker
unter. Fulle die Creme in einen Spritzbeutel und verteile sie auf die Dessertglaser.
Streiche die Creme mit einem Loffel glatt. Bestaube die Osterdesserts mit Backkakao.

3. Stecke in jedes Glas zwei Schoko-Loffelbiskuit als Ohren hinein. Verziere sie mit
Zuckeraugen und Mokkabohnen als Nase. Zeiche mit Zuckerschrift Schnurrhaare.
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[ElEAE
Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stbber in unserem Shop. ﬁ
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