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Käse-Trauben-Spieße zu Silvester

Zutaten für 12 Spieße

 150 g Käse
 200 g Weintrauben
 12 Cocktailspieße

Arbeitszeit: ca. 10 Minuten

1. Schneide den Käse in Würfel. Die Kanten sollten 1-2 cm lang sein. Teile einige
Käsewürfel für die Raketenspitze in der Mitte, so dass Dreiecke entstehen.

2. Wasche die Trauben.
3. Spieße die Käsewürfel und die Weintrauben abwechselnd auf die Cocktailspieße.

Beende die Käse-Spieße mit einem dreieckigen Stück.

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stöber in unserem Shop. 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

https://www.familienkost.de
https://www.familienkost.de/shop/
http://www.tcpdf.org

