Ein Rezept von Familienkost ®

FAM I LI E N KOST,, D E Jenny Bohme - familienkost.de

Pizza Pot Pie

Zutaten fur 6 Portionen

¢ 1 Rolle Pizzateig (400q9)

300 g Gouda (in Scheiben)

200 g Kochschinken (gewdrfelt)
2 Champignons

1 EL Olivendl

Fur die Pizzasauce:

400 ml passierte Tomaten
1 Knoblauchzehe
1 TL Oregano

e Salz

o Pfeffer
Arbeitszeit: ca. 20 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 20-25 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 40 Minuten

Zubereitung:

Pizzasauce zubereiten:

1. Presse den Knoblauchzehe in eine Schissel.
2. Ruhre die passierten Tomaten, den Oregano, Salz und Pfeffer unter.

Formchen-fullen:

1. Fette 6 Soufflé-Formchen mit Olivendl ein.

2. Schneide die Kasescheiben in Viertel und lege die Formchen damit aus.

3. Gib eine Schicht Pizzasauce darauf.
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4. Schneide die Champignons in Scheiben und verteile sie in den Formchen.

5. Schichte den Kochschinken dartber.

6. Gib darauf wieder Pizzasauce und Kéase.

7. Decke die Férmchen mit Pizzateig ab: Schneide ihn entweder in 6 gleiche Teile oder
stich runde Kreise aus. Sie sollten gréf3er als die Férmchen sein und tber den Rand
hinausragen.

Pizza-Pot-Pie backen:

1. Heize den Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vor.
2. Backe die Pot-Pie-Pizza im unteren Drittel deines Backofens fur 20-25 Minuten
goldbraun.

3. Sturze den fertig gebackenen Pot Pie auf einen Teller und I6se den Rand mit einem
Loffel.

e
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop. [l
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