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Rhabarberkuchen mit Streusel — Rezept fir Eilige

Zutaten fur 1 Blech
Fur den Rihrteig

e 300 g Weizenmehl

e 1 Packchen Backpulver
e 125 ml Milch

e 125 g Butter

e 150 g Zucker

e 4 Eier

Fur die Streusel
e 125 g Butter
e 125 g Zucker
e 200 g Weizenmehl

¢ 1 Packchen Vanillezucker

¢ 500 g Rhabarber

Arbeitszeit: ca. 10 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 25 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 35 Minuten

Zubereitung:

1. Rihre die Butter mit dem Zucker cremig. Mixe dann zunéchst die Eier und die Milch und
danach Mehl und Backpulver unter. Verteile den Riuhrteig auf einem mit Backpapier
belegten Blech. Heize den Ofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vor.

2. Wasche und schéle den Rhabarber. Schneide ihn in Stticke und verteile sie auf dem
Runhrteig.

3. Verknete fur die selbstgemachten Streusel die Butter mit Mehl, Vanillezucker und
Zucker. Krimel sie tber die Rhabarberstlicke.

4. Backe den Rhabarberkuchen mit Streusel ca. 30 Minuten. Die genaue Backzeit h&ngt
davon ab, wie dunkel du die Streusel haben mdchtest.
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Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stbber in unserem Shop. Bl
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