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Ritterburg-Kuchen
w

Zutaten fur einen Ritterburg-Kuchen: | it

r

Zutaten fur den Kuchenteig
315 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

6 Eier

410 g Mehl

340 g Margarine

1 Packchen Backpulver

e 6 EL Milch

e 30 g Kakao
Arbeitszeit: ca. 30 Minuten
Kochzeit/Backzeit: ca. 60 Minuten
Gesamtzeit aktiv: ca. 90 Minuten

Ritterburg-Kuchen in Backform backen

Zuerst stellt ihr von euren Zutaten 3 EL Milch, 15 Zucker und den Kakao beiseite. Fur den
Marmorkuchen im Burgdesign verrihrt ihr den Rest zu einem geschmeidigen Ruhrteig.

Dann spult ihr eure Burg-Silikonbackform mit Wasser aus und gebt sofort ohne Abtrocknen und
ohne Einfetten die Halfte des Teiges hinein.

Die andere Teighélfte verrihrt ihr mit dem Kakao, 15 g Zucker und 3 Essléffeln Milch und gebt
sie dann auf den hellen Kuchenteig in die Backform.

Mit Hilfe eines Holzstéabchens verrihrt inr die beiden Teige nun ganz grob.

Dann geht es fur den Kuchen in der Burg-Backform bei 160°C Umluft fir etwa 1 Stunde in den
Backofen.

Lasst die Ritterburg in der Kuchenform dann nur kurz abkihlen, stirzt sie anschlie3end gleich
auf ein Kuchenrost und nehmt direkt die Silikonbackform ab.

Ritterburg-Kuchen verzieren
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Wenn der Ritterkuchen richtig ausgekuhlt ist kénnt ihr mit dem Verzieren beginnen. Mit Hilfe von
Waffeln, Waffelrdlichen, Schokoriegeln und zerbroselten Butterkeksen konnt ihr ein leckeres
Burg-Arrangement basteln, Uber die das Geburtstagskind und seine Gaste begeistert herfallen
werden.

Und da kleine Ritter ja auch immer auf Schatzsuche sind, konnt ihr im inneren des
Ritterburgkuchen ein paar goldene Schokomiuinzen verstecken, die beim Anschneiden zum
Vorschein kommen.

Sehr schdn sehen auch gebastelte Ritterfahnen aus, die ihr an einem Holzstabchen befestigen
konnt.

Der Ritterkuchen auf unserem Bild war zur Uberraschung des Geburtstagskindes zusatzlich mit
einem Leuchtschwert und einem Plischdrachen geftillt.

Eam
¥

Besuch uns gern wieder auf familienkost.de und stéber in unserem Shop. IR
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